ALERGENOS
PA COMER ALGO

M@ & ¢ 4@

CON
GLUTEN

FRUTOS APIO MOSTAZA SESAMO  SULFITOS ALTRAMUZ ~MOLUSCOS

CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS

Pa picar algo

Anchoas de Ondarroa maceradas *
Ensalada de ventresca, tomate y cebolla > 8
Ensalada Vitalis, ricula, espinacas, remolacha, aguacate y sardinas @« )!‘“
Burratina con tartar de tomate o 1% 2
Jamon 100% Ibérico cortado a mano

Tiradito de lomito ibérico

Bunuelos de bacalao #£P o
Croquetas de pollo y jamén £98 »
Croquetas de sepia “Obama” 'L X' 3
Bomba Paco Meralgo FE YR 15
Flor de calabacin y mozzarella ' K PN
Pajaritos de la huerta con Romesco £8 %
Patatas bravisimas 9
Tiras de berenjena frita con miso 'd T P
Surtido de verduras de temporada con Romesco #8%
Carpaccio de ternera con vinagreta de mostaza y foie 1 *
Escalivada de la casa con arenque ahumado ¢l

Bacalao “esqueixat” (RN
Pavias (Bacalao rebozado) # @ 2
Boquerones rebozados #£9 o
Chipirones a la malaguefia # O

Tortita de camarones M

Albéndiga de sepia al estilo de Angel Belmonte # @& ® QS
"Espardenyes”andaluza o plancha # P8
Costillitas de conejo fritas con ajo y perejil

Muslitos de pollo en escabeche de la casa I's
Navajas de las Islas Cies a la plancha \V
Zamburifas al horno F L)
Ostra de Guillemet N°3 NV

Ostra mediana de la Ria de Arousa \VZ
Canaillas W
Berberechos de Las Rias al vapor @&

Vieira al horno o plancha & O

Tataki de atun fresco con vinagreta de manzana y teriyaki L oo @< 8,
Tartar de salmén fresco con soja YL VA | = 9,

Gambas frescas al ajillo #9 1 &
Kokotxas de merluza a la romana R
Gambas de Palamos a la plancha R

Cigalas frescas a la plancha o

Sugerencias

Ensaladilla rusa del dia )
g L |

Alcachofas fritas del Prat

Cazo6n en adoho £ @]

Brioche de Txangurro con cebolla encurtiday mayonesa #@ @ ™ <~ | o

Pulpo a la plancha con espinacas y velo de panceta ibérica s P
Judias de Santa Pau con chipirones s B L e AVES
Toro soasado con Sriracha y alga Nori # P Se @By
Tortilla abierta de bacalao 9 o
Tortilla abierta de gamba fresca 1M
Tartar de atin rojo al natural & D2
Ceviche de Dorada salvaje ™

Pa Carnivoros -

Rabo de toro con Parmentier i Yol

Fricandd con senderuelas £8P
Costillitas de cabrito a la milanesa o plancha £9% S
Steak tartar al plato £ 1% S
Canelén de pularda rustida de la casa #9 8 %
Dados de solomillo al ajillo

Dados de solomillo a la pimienta negra

Meloso de ternera con puerros y Kimchi #£@ 7 1% V5,
Lomo alto de Wolowina de Irlanda

Montaditos

Salmén ahumado Carpier s IR

“Piripi” £9815%
Mollete de sobrasada Maldonado y Brie r'd Ta
Bao de panceta ibérica #7112,
Pepito de ternera '

Bikini Italoibérico '

Brie fundido # §
Steak Tartar P ] Lot
Foie con pan de frutos secos #£85
Pa acabar

Mousse de Maracuya U
Reposteria variada # 885
Trufas heladas ¢
“Tap de Cadaqués” # 8%
Torrija de Santa Teresa #9385
Tocinillo de cielo de la casa )‘#6 @

Canas rellenas de crema #9982
Montadito de Madagascar T b
Crema catalana #9%
Helados de la casa 99
Fresitas silvestres con helado de coco [ PPs
Tiramisu de la casa #3895,
Queso Manchego seco L X!
“Recuit de drap de Fonteta” (]




